PROGRAMA FORMATIVO

Decoracion y exposicién de platos. HOTR0408 - Cocina -
version online

Cédigo: 10452

Modalidad: ON LINE
Duracion: 60 horas

Objetivos:

- Diseflar y realizar decoraciones para todo tipo de elaboraciones culinarias, aplicando las técnicas graficas y de
decoracién adecuadas.

Contenidos:

Presentacion de platos

Introduccién

Importancia del contenido del plato y su presentacién

Adecuacién del plato al color, tamafio y forma de su recipiente

Montaje y presentacion de platos en grandes fuentes para su exposicion en buffet
Resumen

Acabado de las distintas elaboraciones culinarias

Introduccién

Estimacién de las cualidades organolépticas especificas

Formas y colores en la decoracién y presentacion de elaboraciones culinarias

El disefio gréfico aplicado a la decoracién culinaria

Necesidades de acabado y decoracién segun tipo de elaboracién, modalidad de comercializacién y tipo de servicio
Ejecucién de operaciones necesarias para la decoracién y presentacién de platos regionales, internacionales, de
creacioén propia y de mercado, de acuerdo con su definicién y estandares de calidad predeterminados

Resumen
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